
■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

C O U R S E F R E E  D R I N K

¥ 1 0 , 0 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

A p p e t i z e r
桜鯛のカルパッチョ サラダ仕立て
ソイジンジャーヴィネグレット

P a s t a
菜の花と魚介のラグー
トマトソース 生ペンネ

F i s h
平目のオーブン焼き 焦がしバター 青葱

M a i n
ガリシア豚のロースト
旬野菜 生七味

D e s s e r t
アッサムティーのカタラーナ

C o f f e e  o r  T e a
コーヒー o r  紅茶

ビール

レモンサワー

ウイスキー

赤ワイン　白ワイン

カクテル 1 種
ウォッカ

ジンジャーエール

オレンジジュース
（7 月からアップルジュースに変更）

烏龍茶



¥ 1 2 , 8 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

C O U R S E F R E E  D R I N K

■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

A p p e t i z e r
帆立と桜鯛のカルパッチョ
香味しょうゆソース

S o u p
じゃがいものスープ 花穂

P a s t a
里芋 九条葱 しらすのパスタ

F i s h
甘鯛と蛤のアクアパッツァ

M a i n
国産牛のロースト
旬野菜 生七味

D e s s e r t
苺のミルフィーユ仕立て

C o f f e e  o r  T e a
コーヒー o r  紅茶

スパークリングワイン

ビール

レモンサワー

ウイスキー

赤ワイン　白ワイン

日本酒

カクテル 2 種
カシス／ウォッカ

ノンアルコール
ビール／カクテル 2 種

ジンジャーエール／オレンジジュース
グレープフルーツジュース／烏龍茶／炭酸水
（オレンジジュースは 7 月からアップルジュースに変更）



¥ 1 5 , 0 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

C O U R S E F R E E  D R I N K

■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

A p p e t i z e r
前菜3種の盛り合わせ

H o t  A p p e t i z e r
フォアグラ寿司

P a s t a
里芋 九条葱 しらすのパスタ

F i s h
甘鯛松笠焼き はじかみ 蓮根

M a i n
和牛ロースト 旬野菜 山葵

D e s s e r t
豆乳パンナコッタ

苺大福
ホワイトチーズケーキ

C o f f e e  o r  T e a
コーヒー o r  紅茶

スパークリングワイン
ビール

レモンサワー
ウイスキー

赤ワイン　白ワイン
日本酒

芋焼酎  麦焼酎
カクテル 3 種

カシス／ウォッカ／白桃リキュール

梅酒
ノンアルコール

ビール／赤ワイン／白ワイン／カクテル 4 種

ジンジャーエール／オレンジジュース
グレープフルーツジュース／烏龍茶／炭酸水
（オレンジジュースは 7 月からアップルジュースに変更）



D R I N K

L U N C H  ¥ 5 , 0 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

C O U R S E

A p p e t i z e r
桜鯛のカルパッチョ

ソイジンジャーヴィネグレット
S o u p

ヴィシソワーズ
P a s t a

しらすと菜の花のトマトソースのパスタ
M a i n

ガリシア豚のロースト
旬野菜 バルサミコソース

D e s s e r t
バスクチーズケーキ

B r e a d
パン

C o f f e e  o r  T e a
コーヒー o r  紅茶

＊下記よりおひとり様１杯お選びいただけます。

烏龍茶

ジンジャーエール

オレンジジュース
（7 月からアップルジュースに変更）

グレープフルーツジュース

炭酸水

O P T I O N

ソフトフリードリンク ¥1,200 （税・サービス料込）

アルコールフリードリンク ¥2,500 （税・サービス料込）



B U F F E T

¥ 1 0 , 0 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

F R E E  D R I N K

C o l d
サーモンのカルパッチョ レモンビネグレット

サンダニエーレとモルタデッラの盛り合わせ グリッシーニ
モッツァレラボッコンチーノとチェリートマトのカプレーゼ

シェフのおまかせサラダ
ローストビーフ

H o t
フライドポテト＆チキン
ソーセージの盛り合わせ

本日のピッツァ
本日のパスタ
豚肉のグリル

D e s s e r t
苺のパイ

ベリーのヴェリーヌ
ラズベリーマカロン

苺タルト
カヌレ

ビール

レモンサワー

ウイスキー

赤ワイン　白ワイン

カクテル 1 種
ウォッカ

ジンジャーエール

オレンジジュース
（7 月からアップルジュースに変更）

烏龍茶



B U F F E T

¥ 1 2 , 8 0 0  P L A N
( 消費税・サービス料・会場費込 )

■メニュー内容はサンプルでございます。季節や食材入荷の兼ね合いにより、内容は予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■会場費は2時間分とさせていただきます。
■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　　■サービス料は10％とさせていただきます。　■ミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。　

F R E E  D R I N K

スパークリングワイン

ビール

レモンサワー

ウイスキー

赤ワイン　白ワイン

日本酒

カクテル 2 種
カシス／ウォッカ

ノンアルコール
ビール／カクテル 2 種

ジンジャーエール／オレンジジュース
グレープフルーツジュース／烏龍茶／炭酸水
（オレンジジュースは 7 月からアップルジュースに変更）

C o l d
サーモンのカルパッチョ レモンビネグレット

サンダニエーレとモルタデッラの盛り合わせ グリッシーニ
モッツァレラボッコンチーノとチェリートマトのカプレーゼ

シェフのおまかせサラダ
ローストビーフ

Hot
フライドポテト＆チキン
ソーセージの盛り合わせ

本日のピッツァ
本日のパスタ
豚肉のグリル

本日の魚のハーブソテー
フィッシュフリット

D e s s e r t
苺のパイ

ベリーのヴェリーヌ
ラズベリーマカロン

苺タルト
カヌレ


















